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OCTUBRE 2024
2PM — 11PM
ESPECIALIDADES
TACOS DE PORKBELLY 1506 — $250 TOSTADAS DE SPICY TUNA — $250
( Pork belly braseado y sellado en la parrilla, ( Atin fresco con mayonesa de sriracha
ajos confitados y rodajas de chile serrano ) y aceite de ajonjoli sobre wonton frito )

TARTAR DE RES 150 — $350

( Filete de res picado a cuchillo, limén amarillo,
aceite de ajo, alcaparras y aceite de ajo )

TACOS DE CALLO Y TUETANO — $250
( 150g Callo de hacha sellado en tuétano de res
Y chiles toreados )

DUMPLINGS GIOZAS DE SALMON — $280 MAC & CHEESE CON LANGOSTA — $400
( Cebollin, jengibre y salsa Ponzu ) ( Especialidad de la casa, servido para dos
con 30g langosta fresca ) personas
ALITAS DE POLLO ESTILO COREA — $250
( 500g de alitas picantes con miel ) HAMBURGUESA FRENCH DIP 18 — $300
( Hamburguesa de res, cebolla caramelizada,
BAO BUNS DE CARNITAS DE PATO 150e — $250 queso gouda, gravy de res para dipear )

( Salsa morita, miel y pepinillo )

COSTILLAS DE CERDQ LENTA COCCION — 4280
( 500g de costillas marinadas jerk en

TACOS DE RIB EYE 1308 — $25° especias, salsa BBQ y papa cambray )

( Salsa verde, cebolla morada y cilantro )

PORK BELLY BITES 20 — $350

( pork belly, ahumado y frito en salsa teriyaki,
sobre arroz jazmin )

ENSALADA

CAPRESSE — $300

( Rebanadas de tomate, mozzarella, albahaca fresca y vinagre balsdmico )

CORTES Y MAS

RIB EYE CHOICE 6% — $1,300 SALMON A LA PARRILLA 25 — $475

GUARNICIONES: Espinacas a la crema o papas a la francesa NEW YORK CHOQOICE 400e — $7§0

una por platille

POSTRES

HELADOS — $115 PAY DE MANZANA — $170
( Chocolate con tocino. Lavanda. Parmesano ) ( Canela, crema montada de chocolate blanco
y vainilla )

TASTING MENU: $700



